GUIDE DE BONNES PRATIQUES D'HYGIENE DU RESTAURATEUR

Extrait du ACADEMIE DE LYON
http://www?2.ac-lyon.fr/ensel gne/shssal/spip.php?article610

GUIDE DE BONNES
PRATIQUES D'HYGIENE DU
RESTAURATEUR

- Enseignements généraux - Sciences appliquées en alimentation et en hotellerie-restauration -

Date de mise en ligne: lundi 8 juillet 2013

Copyright © ACADEMIE DE LYON - Tousdroitsréservés

Copyright © ACADEMIE DE LYON Page 1/2


http://www2.ac-lyon.fr/enseigne/sbssa/spip.php?article610
http://www2.ac-lyon.fr/enseigne/sbssa/spip.php?article610

GUIDE DE BONNES PRATIQUES D'HYGIENE DU RESTAURATEUR

Le "Guide de bonnes pratiques d'hygiéne restaurateur” a été réalisé
sous I'égide de la Confédération générale de I'alimentation en détail.
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