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Regles sanitaires applicables a la restauration collective

Arrété du 21 décembre 2009 relatif aux régles sanitaires applicables aux activités de commerce de détail,
d'entreposage et de transport de produits d'origine animale et denrées alimentaires en contenant

<a href="http://sbssa.enseigne.ac-lyon.fr/spip/IMG/pdf/arrete21decembre2009.pdf' titte="PDF - 136.1 ko'
type="application/pdf"> '
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