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Les référentiels d'activités professionnelles des bacs créés définissent des métiers d'aujourd'hui et de demain en
forte évolution accomplis au sein d'entreprises artisanales ou de distribution...

Téléchargez ci-dessous le document de travail "ABC pédagogique
Mise en oeuvre de la formation préparant
aux baccalauréats professionnels des métiers de l'Alimentation"
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